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오븐 구이도, 후라이드도 ‘대한민국 대상’

한국식 치킨 전문점 라미라다 <본스치킨>

이런 가운데 지난 2007년 1호점의 문을 연 후 한

국은 물론 미국 등 세계 55개국에서 세계인의 입맛

을 사로잡고 있는 <본스치킨>이 주목받고 있다.    

<본스치킨>은 지난해 기중‘대한민국 브랜드스

타’4년 연속 선정,‘대한민국 소비자 대상’4년 연속 

수상이라는 업적이 말해주듯이 명실공히 최고의 

한국 치킨 브랜드로 우뚝 섰다. 치킨 업계에서는 후

발 주자에 속하는 <본스치킨>이 다른 경쟁업체를 

제칠 수 있었던 것은 당연하게도 그‘맛’때문이다.

라미라다 <본스치킨>의 엘레오노라 황 대표에 따

르면 <본스치킨>에서 즐길 수 있는 치킨은 크게‘오

븐치킨’과‘후라이드’로 구분된다.

‘오븐치킨’은 <본스치킨>에서 자체 개발한 시즈

닝으로 24시간 숙성시킨 닭 한마리를 특수 제작된 

오븐에서 숯불구이처럼 바삭하게 구워낸 치킨이다. 

굽는 도중 육즙이 빠지는 것을 방지하기 위해 스팀

을 추가해 마르지 않고 촉촉한 육질이 일품이다. 

‘후라이드치킨’은 닭고기를 좋은 기름에서 바삭, 

고소하게 튀겨낸 치킨이다. 

‘오븐치킨’이든지‘후라이드치킨’이든지 모두 다

리와 날개 순살 치킨만 사용한다. 치킨에서 가장 선

호되는 다리와 날개는 물론 뼈가 없어 먹기 좋고 부

드러운 순살 치킨까지, 그래서 남녀노소 호불호가 

갈리지 않는 최고의 맛과 영양을 누릴 수 있다. 양도 

부족함을 느낄 수 없을 만큼 넉넉하다.

두 종류의 치킨 모두 갈릭, 간장, 레드번(매운 양

한국식 치킨이 한식의 대명사였던 비빔밥과 불고

기를 제치고,‘외국인이 가장 선호하는 한식’1위에 

올랐다.

농림축산식품부가 지난 1월 발표한‘2020년 해외 

한식 소비자 조사’결과에 따르면 지난해 외국 현지

인이 가장 선호한 한식은 한국식 치킨(13.3%)이었

다.‘김치(11.9%)’,‘비빔밥(10.3%)’,‘불고기(8.6%)’

가 그 뒤를 따랐다.

이번 설문조사는 지난해 8~9월 미국 뉴욕, 영국 

런던, 중국 베이징, 일본 도쿄, 태국 방콕, 호주 시드

니 등 주요 도시 16곳 시민 8,000명을 대상으로 이

루어졌다.‘향후 먹어볼 생각이 있는 한식’에서도 

치킨은 1위(29.3%·중복 응답)를 차지했다.

한국식 치킨의 세계화에는 한국의 치킨 요리 기

술력에 더해 특유의 소스가 큰 몫을 한 것으로 분

석된다.

념-맵게, 중간, 조금 맵게로 선택 가능), 본스 스페

셜 소스등 모두 4가지의 소스를 사용해 조리하며 

그 맛이 탁월해 한국은 물론 전 세계에서 각광받고 

있다.

라미라다 <본스치킨>에서는 실내는 물론 운치 

있는 페리오에서도 <본스치킨>만의 특별함을 즐

길 수 있다. 

월요일은 오후 4시~오후 9시, 화요일~일요일은 오

전 11시~오후 10시까지 문을 연다.

▶ 문의: (562) 448-3600

     12740 La Mirada Blvd., La Mirada, CA 90638

▲ 라미라다 본스치킨  페리오. 사진=본스치킨

▲ 라미라다 본스치킨. 사진=본스치킨


